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@ Conditionnement pour produits visqueux. 

(g) L'invention est relative a un conditionnement pour produit 
visqueux qui trouvera notamment son application en matiere de 
cuisine pour delivrer un produit alimentaire tel que mayonnaise, 
creme ou autre sauce sous forme de filet decoratif. 

Seion T invention, le conditionnement (1) comprend une 
poche (2) etanche et soup!e de retention du produit visqueux 
(3) ainsi qu'une douille (4) placee a I'interieur de la poche, 
destinee a Vecoulement et a la rnise en forme du filet decoratif 
de produit- En outre, la douille (4) comporte des moyens de 
maintien en place a proximite de la zone (8) de la poche (2) a 
ouvrir. Ces moyens se presentent sous la forme d'un joint 
torique (9) qui coopere avec une gorge pratiquee a la peripherie 
de la douille (4). 

L'invention concerne (e conditionnement de produits altmen- 
taires industrieis. 


FIG.2 
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Uinvention est relative a un conditionnement pour 
produits visqueux. Elle trouvera par exemple son 
application dans Undustrie alimentaire pour realiser 5 
des emballages de sauces, mayonnaise, creme ou 
autre destines a la restauration, collectivites, ou 
cuisines industrielles. 

Bien que ('invention ait ete tout specialement 
developpee pour la commercialisation de produits 10 
alimentaires, elle pourra parfaitement s'adapter a 
d'autres matieres qui presentent une nature pa- 
teuse, c'est-a-dire dont lecoulement ne se realise 
pas naturellement a travers un orifice de petite 
dimension. 15 

Pour suivre i'exemple de la mayonnaise, qui 
actuellement fait I'objet de fabrications industrielles 
courantes, son conditionnement, se fait sort en 
tubes ou en pots. Pour les applications domesti- 
ques, le tube de petite capacite est prefere. Le tube 20 
est avantageux car son orifice de sortie peut etre 
profile afin que le filet de mayonnaise sortant du tube 
forme un filet decoratif. De la sorte, le tube peut 
directement etre utilise pour creer des omements et 
garnir un plat. 25 

Utilisation de la garniture a titre decoratif se 
rencontre egalement avec la creme fraiche dont la 
structure se prete bien pour etre mise en forme. 
Dans ce cas, la crerne fraiche de fabrication 
industrielle est commercialisee sous forme de 30 
bombe aerosol dont le bee est profile pour garnir 
directement les desserts. 

Ces conditionnements sont bien adaptes pour 
des usages domestiques, par contre, lorsqu'il s'agit 
de restauration, de cuisines collectives, les quan- 35 
tites mises en jeu sont trop importantes pour etre 
compatibles avec Pemploi de tubes. Aussi, les 
produits sont conditionnes dans des pots metalli- 
ques ou de verre. La refermeture du conditionne- 
ment n'est pas indispensable car, par definition, 40 
dans des applications professionnelles, la consom- 
mation est permanente et le pot est tres rapidement 
vide. 

L'inconvenient majeur de ce type de recipient est 
qu'il ne permet pas d'obtenir directement un filet 45 
decoratif en sortie. Alors, le cuisinier doit avoir 
recours a un ustensile specifique pour former des 
filets decoratifs de garniture des plats dans lequel le 
produit alimentaire droit etre transvase. 

A ce sujet, on connait la poche a douille qui est 50 
formee d'un tronc de cone tissu souple au 
sommet duquel on place une c*£..r;;le metallique. Le 
produit est dispose dans la peens et par pression 
avec les mains sur celle-ci, on injecte generalement 
le produit a travers la douille et on forme un filet 55 
decoratif en sortie pour orner des plats. 

L'inconvenient de cet ustensile est qu'il faut, tout 
d'abord le remplir de produit, et qu'apres usage, il 
faut le nettoyer. Par ailleurs, I'extremite superieure 
de la poche est ouverte et ii faut une bonne 60 
dexterite pour parvenir a eviter les fuites par 
remontee de la creme. 

On connait un autre ustensible qui est par 


exemple utilise pour former des filets decoratifs de 
mayonnaise, et qui se presente sous la forme d'une 
grosse seringue apte a etre garnie de produit. Par 
action sur un piston, on forme en sortie a travers un 
orifice profile un filet decoratif. 

L'inconvenient de cet ustensible est sa faible 
capacite, il doit par consequent etre frequemment 
recharge, en outre, apres usage, il faut le nettoyer. 

Le but principal de la presente invention est de 
presenter un conditionnement pour produits vis- 
queux qui permette d'obtenir directement un fin filet 
decoratif. Pour etre compatible avec des applica- 
tions industrielles, le conditionnement de la pre- 
sente invention dispose d'une capacite modulable a 
la demande importante, telle que par exemple 1 a 4 
litres. 

Avant usage, le conditionnement de la presente 
invention est etanche et done il peut servir pour des 
applications alimentaires voire meme de conserva- 
tion. 

De par sa conception economique, le condition- 
nement de la presente invention est jetable apres 
usage et rivalise avec les conditionnements tradi- 
tionnels en pots. 

Par ailleurs, le conditionnement de I'invention est 
tres commode puisqu'il est pret a rempioi, ne 
necessite aucun rechargement et I'etancheite est 
directement assuree. 

D'autres buts et avantages de la presente inven- 
tion apparaitront au cours de la description qui va 
suivre qui n'est cependant donnee qu'a titre indicatif 
et qui n'a pas pour but de la limiter. 

Selon i'invention, le conditionnement pour produit 
visqueux, qui trouvera notamment son application 
en matiere de cuisines industrielles pour produits 
alimentaires, tels que mayonnaise, creme, sauces ou 
autres, destines a etre utilises en filet decoratif, le dit 
conditionnement comprenant une poche etanche 
souple de retention du produit visqueux, une douille 
destinee a Tecoulement et a la mise en forme du filet, 
caracterise par le fait que la poche renferme la 
douille qui comporte des moyens de maintien en 
place a proximite de la zone a ouvrir de la poche. 

L'invention sera mieux comprise a la lecture de la 
description suivante accompagnee de dessins en 
annexe parmi lesquels: 

- la figure 1 schematise rempioi du condition- 
nement pour produit visqueux selon la presente 
invention, 

- la figure 2 represente, en vue de coupe, un 
mode preferentiel de realisation du condition- 
nement pour produit visqueux selon la presente 
invention, 

- la figure 3 illustre la douille d'ecoulement et 
de mise en forme du produit, 

- la figure 4 montre les moyens de maintien 
en place de la douille de la figure 3. 

La presente invention vise un conditionnement 
pour produit visqueux. Elle trouvera notamment son 
application en matiere de cuisine industrielle pour 
Temballage de produits alimentaires tels que mayon- 
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naise, creme ou sauces. 

Lorsque la consistance de la sauce ou de la creme 
!e permet, on la dispose en un filet decoratif pour 
agrementer la presentation de certains plats. Les 
exemples typiques sont la mayonnaise et la creme 
fraiche dont la nature visqueuse se prete parfaite- 
ment & cette mise en forme. 

Les ustensiles de decoration connus ne sont pas 
adaptes au conditionnement industriel du produit, la 
poche a douille est ouverte et la seringue trop 
couteuse et dispose d'un volume trop reduit. Par 
consequent, des manipulations preliminaires du 
produit doivent etre effectuees pour charger ces 
ustensiles qui ne sont guere commodes. La pre- 
sente invention se propose precisement d'apporter 
une solution a ce probleme. 

La figure 1 schematise I'utilisation tres commode 
du conditionnement pour produit visqueux.de la 
presente invention. Le conditionnement 1 est forme 
d'une poche 2 dans laquelle le produit 3 est dispose. 
II s'agit d'une poche etanche et souple dont la 
contenance peut aller jusqu'a 4 litres. Cette capa- 
cite est tout a fait adaptee aux besoins des cuisines 
de restauration collective. En outre, la poche etant 
etanche, il n'y a aucun risque de debordement ou de 
fuite comme ceia se rencontre avec les poches a 
douille traditionnelles. 

Le conditionnement 1 comprend egalement une 
douille 4 par laquelle le produit 3 est expulse sous la 
forme d'un filet 5 decoratif. Pour cela, la douille 
presente un orifice profile de forme quelconque. Les 
dimensions de rorifice seront toutefois adaptees 
aux caracteristiques du produit a distribuer, ainsi, 
par exemple, I'orifice pour de la creme fraiche doit 
etre de plus grande dimension que pour de la 
mayonnaise. II s'agit cependant de variables qui sont 
connus de ['Homme de I'Art et qui dependent 
egalement de I'effet decoratif recherche. 

La poche 2 est confectionnee dans un materiau 
souple tel qu'un film de polyethylene ou polypropy- 
lene, et pourra done tres facilement etre comprimee 
par une pression manuelle. Cette pression provoque 
recoupment du produit 3 a travers la douille 4. La 
paroi de la poche 2 sera, de preference, plus fine que 
cede d'un tube ce qui facilite I'exercice d'une 
pression sur la poche. 

Les dimensions de la poche 2 devront etre telles 
qu'il ne se produise pas d'ecoulement accidentel du 
produit 3 a travers la douille 4 en I'absence de 
pression volontaire sur la poche 2. 

La figure 2 tllustre un mode preference! de 
realisation du conditionnement 1 de la presente 
invention en vue en coupe. La poche 2 confection- 
nee dans un film etanche et souple, est a I'origine 
entierement fermee, pour retenir le produit vis- 
queux 3 place a I'interieur. On pourra notamment 
utiliser tout film soudable simple ou complexe 
possedant les caracteristiques techniques assurant 
la conservation du produit conditionne tel que par 
exemple une poche en film de polyethylene soude 
par ultra-sons, haute frequence ou similaire. 

La poche etant etanche et completement fermee, 
les risques de contamination ou d'oxydation du 
produit sont ecartes et la conservation est durable. 
En outre, la poche 2 renferme une douille 4 qui 


10 


15 


20 


25 


possede un orifice 6 de sortie profile. Ainsi, tout 
ecoulement du produit 3 a travers la douille 4 
formera un filet decoratif. 

Selon une caracteristique de la presente inven- 
tion, la douille 4, placee a I'interieur de la poche 2, 
comporte des moyens 7 de maintien en place a 
proximite de la zone 8 a ouvrir de la poche 2. Par 
consequent, bien que la douille 4 soit simplement 
placee a I'interieur de la poche 2 lors du conditionne- 
ment du produit 3, la douille 4 ne peut pas se balader 
a I'interieur de la poche 2, meme avant I'ouverture de 
cette derniere. 

Lorsque Ton veut utiliser le produit 3 sous forme 
de filet decoratif, il suffit de couper la poche 2 au 
niveau de la zone de coupe 8, reperee par exemple 
par pointilles sur la poche, de telle sorte que Ic 
produit 3 puisse s'ecouler a I'exterieur de la poche 2 
a travers la douille 4. II s'agit du seul circuit de sortie 
pour ie produit 3 qui, par consequent, sera profile au 
niveau de I'orifice 6 de sortie de la douille 4. Les 
dimensions de I'orifice 6 etant appropriees, recoup- 
ment du produit visqueux 3 sera determine par la 
pression exercee par I'operateur sur la poche 2. 

De preference, la poche 2 est de profii conique, ou 
tout au moins de forme conique au niveau de rorifice 
de sortie. La douille est situee a I'extremite du cone. 

Les moyens de maintien en place de la douille 4 et 
ses dimensions dans la poche 2 au niveau de rorifice 
de sortie assurent egalement I'etancheite entre la 
30 poche 2 et la douille 4. II est imperatif que le produit 
sortant de la poche filtre a travers la douille 4 et ne 
puisse contourner celle-ci. 

On peut envisager a titre de moyen de maintien, 
r utilisation d'une soudure a la peripherie de la douille 
35 pour fixer celle-ci sur la paroi de la poche 2. A cet 
egard, le materiau de la douille et la nature du film 
interne de la poche sont compatibles pour soudures 
aux ultra-sons, a haute frequence, a la chaleur. 
Selon une autre realisation, les moyens de 
40 maintien 7 de la douille 4 dans la poche 2 sont 
exterieurs a la poche 2. Cette mise en oeuvre facilite 
la mise en place des moyens exterieurs. Par 
exemple, ces moyens de maintien 7 se presentent 
sous la forme d'une collerette 9 torique elastique qui 
45 coopere avec une gorge 10 realtsee sur le pourtour 
de la douille 4 tel que cela est illustre aux figures 3 et 
4. 

Ainsi, il suffit de placer la douille 4 dans le fond 
conique de la poche 2 puis d'enfiler la collerette 

50 torique 9 autour de I'extremite de la poche 2 jusqu'a 
ce que celle-ci vienne se loger dans la gorge 10. La 
douille 4 est alors immobilisee par rapport a la poche 
2. Celle-ci pourra etre remplie de produit 3 puis on 
procedera a la fermeture etanche de la poche 2 

55 notamment par soudage du film plastique qui a servi 
a sa confection. 

L'utilisateur doit seuiement sectionner la zone 8 
extreme de la poche 2 pour i'ouvrir et la rendre ainsi 
prete a I'emploi. 

60 Pour faciliter I'ouverture de la poche 2 dans la 
zone de coupe 8, la poche 2 deborde legerement a 
I'extremite de la douille 4 telle qu'illustree a la 
figure 2 afin que la poche 2 puisse etre coupee a ce 
niveau a I'aide d'une paire de ciseaux. 

65 On pourra egalement envisager de pr'voir une 
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deuxieme gorge, non representee sur les dessins, 
dans la douille 4, au-dessus de Porifice 6, sensible- 
ment paraliele a la premiere gorge 10, afin de 
permettre la decoupe de la douille a cet endrolt au 
moyen de tout objet tranchant 5 

Etant donne que le conditionnement de Pinvention 
a ete developpe dans le cadre d'une utilisation 
professionnelle, aucun rnoyen de fermeture de la 
poche 2 n'a pas ete propose, toutefois, si une telle 
exigence etait requise, on pourrait parfaitement 10 
utiliser un bouchon ou tout autre moyen d'obturation 
qui serait place au niveau de Porifice 6 de la douille 4. 

D'autres mises en oeuvre de la presente inven- 
tion, auraient egalement pu etre envisagees sans 
pour autant sortir du cadre de celle-ci. 15 


Revendications 

1. Conditionnement pour produit visqueux, 20 
qui trouvera notamment son application en 
matiere de cuisine pour contenir des produits 
alimentaires tels que mayonnaise, creme, sauce 
ou autre, destines a etre utilises en filet 
decoratif, le dit conditionnement comprenant 25 
une poche etanche (2) souple de retention du 
produit visqueux (3) et une douille (4) destinee 
a I'ecoulement et a la mise en forme du filet (5), 


caracterise par le fait que la poche (2) renferme 
une douille (4) qui comporte des moyens de 
maintien (7) en place a proximite de la zone a 
ouvrir (8) de la poche (2). 

2. Conditionnement pour produit visqueux 
selon la revendication 1 , caracterise par le fait 
que la poche (2) est de profil conique et la 
douille (4) est situee a Pextremite du cone. 

3. Conditionnement pour produit visqueux 
selon la revendication 1 , caracterise par le fait 
que les moyens (7) de maintien assurent 
I'etancheite entre la poche (2) et la douille (4). 

4. Conditionnement pour produit visqueux 
selon la revendication3, caracterise par le fait 
que les moyens (7) se presentent sous la forme 
d'une soudure de liaison localisee a la periphe- 
rie de la douille (4) pour la fixer sur la paroi de la 
poche (2) . 

5. Conditionnement pour produit visqueux 
selon la revendication 1 , caracterise par le fait 
que les moyens de maintien (7) sont exterieurs 
a la poche (2). 

6. Conditionnement pour produit visqueux 
selon la revendication 5, caracterise par le fait 
que les moyens (7) de maintien se presentent 
sous la forme d'une collerette torique (9) 
elastique qui coopere avec une gorge (10) 
realisee sur le pourtour de la douille (4). 
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